
Cena día de San Valentín 2019 

 

*    *    *    * 

Copa de Cava de bienvenida Elyssia Rose Penedés 

 
Menú 

 

*   *   * 

Foie pato macerado al estilo Gentilicis con tostadas 

 

Salmón Marinado pieza de 9 kg con aceite y salsa “perrins” 

 
Rulo de Calamar fresco a la plancha y picada de olivada de Aragón 

 

Viera de Galicia a la plancha con pimienta y aceite de oliva virgen 

 

Vino blanco Dominio de Fontana Sauvignon Blanc & Verdejo “Ucles” 

 

*   *   *   * 

 

Medallones de buey con salsa de trufa y patatas graten 

 

o 

 

Suprema de Lubina de altamar con verduras confitadas 

 

Vino tinto Dominio de Fontana “Ucles” 

 

*    *    *    * 

 

Fondo de chocolate con canutillo relleno de mousse de castañas, helado de vodka 

con almendras caramelizadas y pétalos de flor de almendro 

 

     *    *    *    *           

 

Aguas minerales 

Café Moka y chupito 

 

 

 

                                                    49,85€ + 10% de IVA 


